
Comidas



empanadas $75

chicharrón de rib eye $380

chorizo argentino $140

Carne, elote con queso, champiñones
con queso, espinacas con queso y
jamón con queso.

queso fundido $160

carne tartara $370

carpaccio de res $245

carpaccio de salmón $315

trucha salmonada $325

ceviche don atilio $290

ceviche especial $390

Con Chorizo ó Chistorra

queso provoleta

$250Oreganatto

$275Portobello

mollejas de res

$285A la parrilla

Estilo Yucateco

$300Provenzal

$180

jocoque estilo griego $195

Con aceituna negra kalamata, pepino,
chile verde, queso azul y aceite de
olivo extra virgen.

sopes de camarón $335

Estilo rosarito

Naturales

Naturales, a la diabla
o Rockerfeller.

mejillones de
nueva zelanda

$335

pulpo baby adobado
a la parrilla

$395

Sellados con ajo, perejil, eneldo
y prosseco.

chistorra $140

chapulines al ajillo $225

gusanos de maguey $710

escamoles $680

viernes / sábados / domingos

almejas $340

ostiones $455

morcilla $140

tacos de pato $320

SALPICÓN DON ATILIO $395

ENTRADAS



JUGO DE CARNE $135

DE TORTILLA CLÁSICA $140

STRACCIATELA $160 crema de pimientos y
jitomates rostizados

$185

crema de salmón $210

crema de langosta $280

SOPA DE ROBALO $185

Con camarón.

caprese $190

Con pesto genovés.

$280

Con prosciutto. $205

cremas de la condesa $145

De frijol con perlas de masa, chicharrón
y un toque de chipotle.

griega $180

Arúgula, tomate, pepino, aceituna negra,
queso feta y aderezo de uva.

mediterránea $180

Lechugas mixtas, endivias, pera, kiwi,
queso Camembert, almendras tostadas
y ajonjolí caramelizado.

de salmón $240

Lechugas mixtas, jitomate cherry, cubos
de pera, salmón ahumado y queso camembert.

Sopas

Ensaladas

de la casa $165

Cama de lechugas, queso de cabra con ceniza,
aguacate, aceituna negra, limón italiano,
pimienta y aceite de olivo.

don atilio $265

Lechuga escarola, camarones flameados,
peras caramelizadas y aderezo de
yogurt griego.

PALERMO $175

Lechugas mixtas, corazones de alcachofa,
germen de alfalfa, tomate, aceituna negra
y queso de cabra.

endivias $215

Endivias, pera, manzana Golden, queso
azul, queso parmesano, almendras tostadas
arándanos y aderezo antiguo.

arúgula $185

Arúgula, queso parmesano, limón
italiano y aceite de olivo extra virgen.

césar

$175Tradicional.

$200Con pollo.



$335

CUATRO QUESOS
CON PERA

$350

canelones $335

De espinaca y ricotta en salsa pomodoro.

panzottis $365

Rellenos de queso ricotta y salmón fresco,
en crema de camarones.

DE ARRACHERA $395

DON CORLEONE $370

CUATRO ESTACIONES $370

Pastas

Pizzas

VEGETARIANA $330

MARGARITA $280

RAVIOLES

Rellenos de carne, verdura o ricotta.

$335sorrentinos

Rellenos de jamón y queso.

DE CAMARÓN $415 pastor $385

JAMÓN SERRANO
CON ARÚGULA

$395

Salsas a elegir: pomodoro, cuatro quesos y bolognesa.

Especialidades

ATÚN FRESCO $450

A la mantequilla negra, en reducción
de oporto y balsámico.

OSOBUCO $480

De la plancha, en su jugo, napolitano.

mixiote de picaña $490chamorro don atilio $395

Estilo yucateco.



HUACHINANGO FRESCO

$495

$415

Al pastor : gratinado con
trozos de piña.

$395
siciliana : tomate cherry, cebolla
morada, chile verde, aceitunas
negras y alcaparras salteadas.

arrachera

350 grs.

cola de langosta

$890terramame : con bife de lomo en
salsa de 3 chiles.

$695
siciliana : tomate cherry, cebolla
morada, chile verde, aceitunas
negras y alcaparras salteadas
con aceite olivo y pinot griego.

HUACHINANGO FRESCO

suiza :  gratinada

napolitana : con salsa pomodoro,
jamón de pavo y gratinada

$625
marea negra : fresca selección de
mariscos salteados con ajo, aceite
de olivo y tinta de calamar.

lomo de robalo $495

de la casa : cubos de pera, hierbas
finas, ajo italiano salteado con aceite
de olivo extra virgen, prosseco
y un toque de peperoncino.

especial : en salsa de almeja reina,
alcaparras, pimienta de cayena, 
prosseco y yogurth griego.

de amico especial : alcachofa,
aceituna negra, brotes de brócoli,
hierbas finas y alcaparras salteadas
en aceite de olivo extra virgen y un
toque de pernot.

Estilo Hidalgo con su consomé

rabo de toro

En estofado

lengua a la 
veracruzana

$410

$410

$495
700 grs. $990

$490
$980

bife de lomo

350 grs.

700 grs.

$305

$335

1/2 orden $305

$385

En costra de tres ajonjolíes con
salsa de tamarindo. $675

lengua en barbacoa

En salsa macha y al ajillo.

$420ancas de rana

Bife de lomo sobre frijoles con chicharrón
crujiente y salsa de tomatillo y morita.

$465filete a la güera 

Rellenos de queso ricota, envueltos
en panceta y bañados con salsa arrabiata.

$695camarones gigantes 

Acompañada de papas fritas

De la Parrilla



$2,440

$1,350parrillada (1 kg)

700 grs : de carne más chorizo y chistorra.

$245suprema de pollo

Pechuga de pollo a la parrila. Chimichurri,
parmesana o mafia.

$450

$1,250

salmón fresco

A la parrila, con salsa de cuatro quesos,
tres chiles o tamarindo.

picaña

350 grs.

750 grs.

$540

porter house (1 kg) $1,780

tuetanos a
la parrilla

$460

lechón al horno

$160flameos en tabla
de sal

tomahawk

1,500 kg

churrasco

400 grs. $540
800 grs. $1,080

cabreria

350 grs.

$490

cowboy

500 grs.

$890

papa al horno $110

esparragos parrilla $180

vegetales parrilla $140

guacamoles $370

Para acompañar

aguacate vinagreta $330

papa francesa $90

espinacas a la crema $95

verduras al vapor $80 elotes a la parrilla $100

papas provenzal $95

bife de lomo salseado

$490250 grs : a los 4 quesos, setas al ajillo,
Mignon, pimienta o putanesca.

bife de chorizo

400 grs. $790
800 grs. $1,580



Tarta tan de manzana con helado $175

crepas de cajeta $175

crépes suzette $175

strudel de manzana $195

tiramisú $195

pie helado de limón $130

pie de queso húngaro $170

flan napolitano $130

helados de sabor $135

helado de higo con nueces $180

helado de yogurth griego $160

pastel helado de campechana $195

pannacota $160

tibio de chocolate con helado $195

nueces caramelizadas al cognac $190

Postres


